
Café e Petit Fours
 Coffee & Petit Fours 

Tarte de Chocolate Negro de São Tomé, Caramelo Salgado & Gelado de Avelã
 São Tomé Dark Chocolate Tart, Salted Caramel & Hazelnut Ice Cream

Garoupa com Puré de Batata-Doce de Aljezur & Molho de Amêijoa à Bulhão Pato
Grouper with Sweet Potato Puree from Aljezur & Lemon and Coriander Sauce

Pão Massa Mãe, Manteiga Trufada, Patê de Sapateira & Queijo dos Açores 
Sourdough Bread, Truffled Butter, Crab Pâté & Cheese from Azores 

Creme de Lavagante com Gengibre, Cebolinho & Croutons de Broa de Milho
Lobster Creamy Soup with Ginger, Chives & Corn Bread Croutons

Lombo de Novilho Angus com Polenta Crocante, Presunto 100% Bolota & Chimichurri
Angus Beef Tenderloin with Crispy Polenta, 100% Acorn-Fed Ham & Chimichurri

Porto Tawny Vallado 10 Anos, Douro

Curral Atlantis Rosé, Açores 
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Ianthis Chardonnay, Algarve

Quinta do Gradil Tannat, Lisboa


