
Sorbet de Limão & Infusão de Hibisco
Lemon Sorbet & Hibiscus Infusion

Pão de Massa Mãe, Manteiga Trufada & Manteiga Rainha do Pico 
Sourdough Bread, Truffled Butter & Butter from “Rainha do Pico” 

Terrina de Foie Gras Marinada em Vinho do Porto & Fruta Exótica 
Foie Gras Terrine Marinated in Port Wine & Exotic Fruit 
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Trilogia de Chocolate São Tomé, Caramelo Salgado & Frutos Vermelhos 
Trilogy of São Tomé Chocolate, Salted Caramel & Red Berries 

Porto Tawny Vallado 10 Anos, Quinta do Vallado

Café & Petit Fours 
 Coffee & Petit Fours 

Late Harvest KO, Algarve

Atum Rabilho Mi-Cuit com Vinagrete de Kumquats & Molho de Lima 
Bluefin Tuna Mi-Cuit with Kumquats Vinaigrette & Lime Sauce 

Joaquim Arnaud A-MSR 100% Arinto, Alentejo

Garoupa com Puré de Batata-Doce de Aljezur e Molho de Champanhe com Caviar de Esturjão
Grouper with Sweet Potato Puree from Aljezur & Champagne Sauce with Sturgeon Caviar

Encruzado, Algarve

Lombo de Novilho Maturado com Polenta Crocante, Presunto 100% Bolota & Chimichurri
Matured Loin of Veal with Crispy Polenta, 100% Acorn-Fed Ham & Chimichurri

Cardeira Tinto, Alentejo
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